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PIERRE LEGRAS

- MA TERRE EST MON ROYAUME -
- A CHOUILLY -

DEPUIS PLUS DE TROIS SIECLES, NOTRE FAMILLE
TRAVAILLE AVEC MINUTIE L’'EMBLEME DE NOTRE
MAISON. NOUS AVONS TRANSFORME UN GRAND
CEPAGE  EN  VERITABLE  JOYAU.  VINIFIE

PARTIELLEMENT EN FOT, GE BLANC DE BLANCS BRUT
NATURE EST D'UNE GRANDE RICHESSE AROMATIQUE.
SES FRAGRANCES DE FRUITS BLANCS, D’AGRUMES
CONFITS ET DE BEURRE SE SUCCEDENT POUR OFFRIR
INTENSITE, COMPLEXITE ET PROFONDEUR A CETTE
CUVEE NON DOSEE.
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Champagne non dosé

MONOGRAPHIE
BRUT NATURE

pur Chouilly

ROBE or jaune pale - reflets jaune vif. Bulles trés

fines et vives. Cordon délicat.

NEZ Patissier, pain toasté, meringue fraiche,
compote de coing. Parfums d'acacia et de

bouton d’or. Puis citron, de craie tendre et

iodée, poire, amande, avec des accents anisés

et de menthe fraiche

BOUCHE Nette et fraiche, effervescence crémeuse et

fondue. Matiere fruitée pulpeuse et croquante,

acidité citronnée et intégrée. Minéralité
crayeuse. Salinité iodée.

CEPAGE 100 % Chardonnay Chouilly

VIGNOBLE 80 % Les Partelaines - 20 % Montaigu
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ACCORDS

Carpaccio de Saint-Jacques et feuille d"huitre

CEuf poché et creme d'asperge

Saint-Jacques en velouté de chou-fleur parfumé a la
pancetta, persil plat

Pavé de dos de cabillaud au beurre breton

Filet de lieu jaune et émulsion coco-citronnelle
Beignets de gambas et légumes

Filet de bar sur une mariniere de coquillages, sauce
Champagne

Filet de dorade sauté, feves, palourdes et beurre a
'estragon

Tartare de saumon fumé, mangue, poivron piquillos,
citron et ciboulette

Crottin de chevre fondant

Saint-Félicien



